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ALMOÇO/JANTAR                                                                                                       
 

Serviço de Buffet não privativo      

 

 

BUFFET EXECUTIVO:   Com uma bebida não alcoólica incluída

 

 

ALMOÇO: Sem mínimo garantido 

 

R$ 45,00 por pessoa - Buffet executivo 

bebida não alcoólica) 

Almoço (Serviço de 02 horas) 

 
** R$56,00 por pessoas ( Buffet +  Feijoada  somente aos sábados)

não alcoólicas servidas durante a refeição (água, refrigerante ou suco).

Almoço (Serviço de 02 horas) 

 

 

 

JANTAR:  Mínimo de 30 pessoas 

   

R$ 52,00 por pessoa - 05 saladas variadas com acompanhamentos e molhos, 

incluindo proteínas,  02 tipos de sobremesas e uma bebida não alcoólica)

Jantar (Serviço de 02 horas) 

 

 

 

  

 

BUFFETS ESPECIAIS SEM BEBIDAS:  

 

 

                                                                

BUFFET SUGESTÃO DO CHEF
BUFFET DE SALADAS 

Folhas Verdes, Quatro Saladas Compostas

Molhos, Azeitonas, Tomate Seco 

PRATOS QUENTES 

Um Tipo de Carne Vermelha, Um Tipo de Ave, Um Tipo de Peixe

Uma Massa, Um Risoto, Duas Guarnições, Arroz

SOBREMESAS 

Variedades de Tortas, Mousses e Frutas da Estação

R$ 64,00 por pessoa/serviço - Almoço (Serviço de 02 horas)

R$ 70,00 por pessoa/serviço - Jantar (Serviço de 02 horas)

 
 

 

 

5095-9750 

                                                                                                       

bebida não alcoólica incluída. 

Buffet executivo do dia (com variedades de pratos frios, quentes e sobremesas

+  Feijoada  somente aos sábados)  Serviço não privativo, inclui 01 bebida 

não alcoólicas servidas durante a refeição (água, refrigerante ou suco). 

05 saladas variadas com acompanhamentos e molhos, 10 variedades de guarnições 

,  02 tipos de sobremesas e uma bebida não alcoólica) 

 Mínimo 40 pessoas 

                                                                 

BUFFET SUGESTÃO DO CHEF 

Folhas Verdes, Quatro Saladas Compostas 

Um Tipo de Carne Vermelha, Um Tipo de Ave, Um Tipo de Peixe 

Massa, Um Risoto, Duas Guarnições, Arroz 

Variedades de Tortas, Mousses e Frutas da Estação 

Almoço (Serviço de 02 horas) 

Jantar (Serviço de 02 horas) 

1 

(com variedades de pratos frios, quentes e sobremesas uma 

Serviço não privativo, inclui 01 bebida 

10 variedades de guarnições 
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BUFFET GRUMARI 
BUFFET DE SALADAS 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités e Molhos, Berinjela Marinada, Palmito

Rúcula com Manga, Bouquet de Legumes

PRATOS QUENTES 

Filé de Tilápia ao Pesto de Nozes 

Escalope de Mignon ao Molho Poivre

Coxa e Sobrecoxa a Mil Alhos 

Risoto ao Triplo Funghi 

Parpadelli ao Molho Pomodoro e Molho Alfredo

Batata Gratinada com Bacon 

Variedade de Vegetais ao Vapor 

Arroz Branco 

SOBREMESAS 

Pudim, Manjar de Coco com Ameixa, Gelatina Mosaico, Frutas Laminadas

R$ 82,00 por pessoa / serviço (Serviço de 02 horas)

 

 

BUFFET MARAMBAIA 
BUFFET DE SALADAS 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités e Molhos, Salada de Palmito Grelhado e Pesto, Rúcula com 

Manga, 

Crótons e Parmesão,Tomate Cereja com Queijo e Manjericão,

Abobrinha Recheada com Calabresa, Carpaccio de Legu

PRATOS QUENTES 

Escalope de Mignon ao Molho de Vinho e Ervas

Duo do Mar (Salmão e Pescada) ao Pesto de Rúcula e Nozes

Lombo Recheado ao Molho de Laranja e Maracujá

Risoto de Tomate Seco com Abobrinha e Parmesão

Cubos de Abóbora Confitada ao Mel e Amêndoas

Polenta Recheada e Gratinada ao Parmesão

Ravióli de Queijo ao Molho Sugo 

Mix de Vegetais ao Vapor 

Arroz com Brócolis 

SOBREMESAS 

Pudim, Tiramissù, Banoffi, Torta de Chocolate, Torta de Li

R$ 104,00 por pessoa / serviço (Serviço de 02 hras

 

 

BUFFET MARAPENDI 
BUFFET DE SALADAS 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités, Galatine de Camarão e Pupunha, Vegetais Marinados, 

Berinjela c/ 

Tomate Seco, Salada Caprese, Salada de Bacalhau Desf

PRATOS QUENTES 

Picanha ao Forno com Crosta Aromática (

Pescada Amarela ao Molho de Camarão

5095-9750 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités e Molhos, Berinjela Marinada, Palmito

Rúcula com Manga, Bouquet de Legumes 

Escalope de Mignon ao Molho Poivre 

Parpadelli ao Molho Pomodoro e Molho Alfredo 

Pudim, Manjar de Coco com Ameixa, Gelatina Mosaico, Frutas Laminadas 

R$ 82,00 por pessoa / serviço (Serviço de 02 horas) 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités e Molhos, Salada de Palmito Grelhado e Pesto, Rúcula com 

Crótons e Parmesão,Tomate Cereja com Queijo e Manjericão, 

Abobrinha Recheada com Calabresa, Carpaccio de Legumes, Baba Ganush. 

Escalope de Mignon ao Molho de Vinho e Ervas 

Duo do Mar (Salmão e Pescada) ao Pesto de Rúcula e Nozes 

Lombo Recheado ao Molho de Laranja e Maracujá 

Risoto de Tomate Seco com Abobrinha e Parmesão 

ao Mel e Amêndoas 

Polenta Recheada e Gratinada ao Parmesão 

Pudim, Tiramissù, Banoffi, Torta de Chocolate, Torta de Li 

Serviço de 02 hras) 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités, Galatine de Camarão e Pupunha, Vegetais Marinados, 

Tomate Seco, Salada Caprese, Salada de Bacalhau Desf 

Picanha ao Forno com Crosta Aromática (Ervas) 

Pescada Amarela ao Molho de Camarão 

2 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités e Molhos, Berinjela Marinada, Palmito 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités e Molhos, Salada de Palmito Grelhado e Pesto, Rúcula com 

Variedades de Folhas, Variedades de Crudités, Galatine de Camarão e Pupunha, Vegetais Marinados, 
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Pernil ao Molho de Abacaxi e Maçã 

Risoto de Pera, Nozes e Gorgonzola

Rondelli de Presunto e Queijo ao Molho Bechamel

Variedades de Vegetais na Manteiga ao Alho Crocante

Mil Folhas de Batata Gratinada ao Queijo Bri

Arroz com Amêndoas 

SOBREMESAS 

Pudim, Torta de Frutas, Torta de Limão, Creme Brulée, Bavaroise de Frutas Vermelhas, Frutas Laminadas
R$ 115,00 por pessoa / serviço (Serviço de 02 horas)

 

 

BUFFET COPACABANA 
BUFFET DE SALADAS 

Variedades de Folhas Verdes, Variedades de Crudités, Tábuas de Frios e Queijos,

Salpicão de Bacalhau c/ Azeitonas Pretas, Bouquet de Vegetais, Tomates Recheados com Musseline Batata Salsa e 

Parmesão, Salada de Palmito, Coração de Alcacho

PRATOS QUENTES 

Filé Mignon Recheado com Queijo e Tomate

Salmão Grelhado ao Molho Teriyaki com Limão, Frutas Laminadas

Desfiado c/ Batata 

Alcachofra Marinado e Tomate Cherry 

Filé de Cordeiro ao Molho de Hortelã e Batata Confitada

Risoto de Damasco com Amêndoas 

Conchiglione de Ricotas e Ervas ao Molho Pomodoro

Panachê de Legumes ao Aroma de Zattar

Arroz 

SOBREMESAS 

Torta de Limão Siciliano Trufada, Bavaroise de Frutas Vermelhas, Creme Brulée,

Mousse de Chocolate Trufado, Quindim, Frutas Laminadas

R$ 126,00 por pessoa / serviço (Serviço de 02 horas)

 

 

 

 

*Bebidas cobradas à parte. 
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Rondelli de Presunto e Queijo ao Molho Bechamel 

Variedades de Vegetais na Manteiga ao Alho Crocante 

Mil Folhas de Batata Gratinada ao Queijo Brie 

Pudim, Torta de Frutas, Torta de Limão, Creme Brulée, Bavaroise de Frutas Vermelhas, Frutas Laminadas
R$ 115,00 por pessoa / serviço (Serviço de 02 horas) 

Variedades de Folhas Verdes, Variedades de Crudités, Tábuas de Frios e Queijos, 

Salpicão de Bacalhau c/ Azeitonas Pretas, Bouquet de Vegetais, Tomates Recheados com Musseline Batata Salsa e 

Parmesão, Salada de Palmito, Coração de Alcacho 

é Mignon Recheado com Queijo e Tomate 

Salmão Grelhado ao Molho Teriyaki com Limão, Frutas Laminadas 

 

Filé de Cordeiro ao Molho de Hortelã e Batata Confitada 

e Ricotas e Ervas ao Molho Pomodoro 

Panachê de Legumes ao Aroma de Zattar 

Torta de Limão Siciliano Trufada, Bavaroise de Frutas Vermelhas, Creme Brulée, 

Mousse de Chocolate Trufado, Quindim, Frutas Laminadas 

(Serviço de 02 horas) 

3 

Pudim, Torta de Frutas, Torta de Limão, Creme Brulée, Bavaroise de Frutas Vermelhas, Frutas Laminadas 

Salpicão de Bacalhau c/ Azeitonas Pretas, Bouquet de Vegetais, Tomates Recheados com Musseline Batata Salsa e 


